13 LANDKUCHE

Osterbrunch
10 Uhr gemiitliches Friihstiick
-Verschiedene Brote / Brotchen und Croissant aus Backerhand
-Butter / deutsche Kisesorten
-Quark und Joghurt
-Wurst vom Landmetzger
-Tomaten / Gurken / Paprika
-hausgemachte Marmelade / Honig / Riibensirup
-Riihrei / Niirnberger Bratwiirste und gebratener Speck
-Filterkaffee / Tee / Fruchtsafte
Ab 11.30 vom Buffet
-gemischte Blatt und Kriutersalate mit Apfel - Senf und Joghurt Dressing
und verschiedenes Brot, Dip und Ol!
-angemachter Frithlingsalt mit Radieschen / Bete / Junger Lauch /Kresse
-Tomate Mozzarella
-marinierter Stangenspargel in Curry /Schnittlauch und Sesam
-Pochierter Lachs
-geraucherte Fischspezialititen mit Sahne - Meerrettich und Senfdillsof3e
-gefiillte Eier in griiner Barlauchsof3e
Hauptgange
Stangenspargel von Schulte Scherlebeck mit Haugemachter Sauce Hollandaise und Nussbutter
gekochter und Roher Schinken
Backhahnchen vom der Kikok Oberkeule (deutsches Maishahnchen)
Fangfrischer Tagesfisch in Rieslingsof3e
Rinderbraten in eigener Sof3e
Tranchen vom Landschwein Kresse — Buttersofie
Gnocchi - Spargelragout von griinem und weifden Spargel
Gemiiseauswahl
Salzkartoffeln / Spatzle / Semmelknddel / Kartoffelgratin
Siisset zum Schluss

Erdbeertiramisu / Siiffer Rahmquark mit Rhabarberkompott / Marmorierter Schokopudding
Hausgebackener Streuselkuchen mit Sahne
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